PRODLOUZENO
DO STREDY 13.11.2024 DENNI NABIDKA

DAILY OFFER / TAGESANGEBOT

PATEK / FRIDAY / FREITAG — PONDELI / MONDAY / MONTAG
08.11.-11.11.2024

PREDKRM
APPETIZER / VORSPEISE

100g HUSI TERINKA s mandlemi, macerovanou slivkou, pfepuiténym tymianovym maslem a 122 K¢
ciabatta 5€
GOOSE TERRINE with almonds, macerated plum, refined thyme butter and ciabatta {1,3,7,8,12}

GANSETERRINE mit Mandeln, eingelegten Pflaumen, raffinierter Thymianbutter und Ciabatta

POLEVKA
SOUP / SUPPE
0,25 HUSI KALDOUN s bylinkovymi knedlizky 88 K¢
GOOSE CALDOUN with herb dumplings 4 €
GANSE-CALDOUN mit Krduterknodel {1,3,7,9)
HLAVNI CHODY
ENTREES / HAUPTSPEISEN
200g HUSI GALANTINA plnénd susenou unkou, svestkami, bylinkami a kienova bramborova kase 344 K
~\  GOOSE GALANTINA stuffed with dried ham, plums, herbs and horseradish mashed potatoes 14,50 €
@ GANS GALANTINA gefillt mit Trockenschinken, Pflaumen, Kréutern und Meerrettich-Kartoffelpiree (3,7}
350g BRAMBOROVE LOKSE pln&né trhanym husim masem, bilé zeli se spekem a videriskd cibule 388 K&
POTATO LOX filled with shredded goose meat, white cabbage with bacon and Vienna onion 16 €
KARTOFFELLOX gefiillt mit geschnetzeltem Génsefleisch, Weikohl mit Speck und Wiener Zwiebeln {1,3,7}
1/4 KONFITOVANA HUSA na medu, dusené zeli s jablky, houskovy a bramborovy knedlik 488 K¢
CONFITED GOOSE with honey, stewed cabbage with apples, bread and potato dumplings 20 €
KONFITIERTE GANS mit Honig, gedinstetes Kraut mit Apfeln, Brétchenknédel und Kartoffelknsdel {1,3,7,12}
DEZERT
DESSERT/ DESSERT

2 KS SVATOMARTINSKE KOLACKY s tvarohem a povidly 88 K&
SAINT MARTIN CAKES with cottage cheese and jam 4 €
ST. MARTINSKUCHEN mit Hittenkédse und Marmelade {1,3,7,8}

Ke kazdému Svatomartinskému menu o dvou chodech pozornost sklenka Svatomartinského vina z vinafstvi Chateau Valtice.
Order two courses of St. Martin's menu and get a glass of St. Martin wine from winery Chateau Valtice.
Zur Bestelung Zwei Génge St. Martin Meni bekommen Sie ein glass St. Martin Wein von Weingut Chateau Valtice.



